ENTREES FROIDES

SALADE CESAR
Poulet pané ou gambas, parmesan, crotitons de pain,
anchois marinés

SALADE DE CHEVRE
Tartine de chévre r6ti et pané, tomates cerises, noix,
allumettes de pomme

SALADE FRAICHEUR
Gambas, avocat, tomates cerises, allumettes de pomme,
vinaigrette au sésame

LA BURRATA
Burrata 130g, tartine de tomates cerises au pesto, feuilles de
basilic, vinaigrette balsamique

95

105

125

130

ASSIETTE IBERIOUE > 150
Chorizo, jambon serrano, saucisson ibérique, manchego
ASSIETTE DE FROMAGES 140
Camembert, emmental, bleu, chévre pané, parmesan

AVOCAT CREVETTES 90

Crevettes, avocat, sauce cocktail

SNACKING

BURGER CESAR
Bun toasté, poulet pané, parmesan, tomates, salade iceberg,
sauce césar

BURGER VINTAGE
Bun toasté, viande hachée, emmental, cheddar, oignons,
tomates, salade iceberg, sauce signature

SMOKED BURGER
Bun toasté, viande hachée, cheddar, tranche de dinde fumée,
oignons et tomates a la plancha, sauce barbecue

FAITAS N\
Poulet ou viande ou mixte, poivrons, oignons,
fromage rapé, guacamole, créme acidulée

PATES & RISOTTO

RISOTTO FRUITS DE MER
Calamars, gambas, moules, parmesan

SPAGHETTIS PESTO BURRATA
Parmesan, basilic, dés de tomates, burrata

PENNE AU SAUMON&
Saumon, créme fraiche, poireaux

FUSILLI POULET TARTUFADE

Créme au parmesan, émincé de poulet, tartufade,
champignons de Paris, huile de truffe

(g
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100

100

110

110

135

140

135

130

DAR BOUAZZA

ENTREES CHAUDES

PATATAS BRAVAS W
Pomme de terre frite, mayonnaise épicée

TORTILLA
Pomme de terre, ceuf, oignons frits

NEMS POULET CREVETTE
Sauce sweet and chili

CAMEMBERT PANE
Miel, noix

GAMBAS PIL PIL &
Gambeas, ail, piment, huile d’olive

CALAMARS FRITS
Calamars, aioli

SUSHI FRY DRAGON EYE %
Saumon, surimi, carotte, poireau, riz vinaigré

PLATS

MEDAILLON DE POULET PANE
Champignons de Paris, jambon de dinde, aubergine,
fromage, garniture au choix

ESCALOPE DE VEAU A LA MILANAISE
Spaghettis a la sauce tomate, herbes aromatiques

FILET DE BEUF
Tranche de pomme de terre frite, sauce tartufata,
garniture au choix

CURRY COCO &
Gambas ou poulet sautés, lait de coco, gingembre,
curry, poivrons, riz basmati

CALAMARS A LA PLANCHA
Sauce vierge, légumes de saison

PAVE DE SAUMON
Purée maison, sauce vierge

POISSON DU JOUR Selon arrivage
Légumes de saison, riz basmati

PAELLA FRUITS DE MER (2 pers. / 50 min)
Calamars, gambas, moules

GARNITURES

Purée

Frites

Riz basmati
Légumes de saison
Mesclun de salade

= g

n The Vintage

®* LOUNGE-RESTAURANT ¢

55

60

85

80

90

105

95

125

130

185

135

140

145

200

280

25

_

£ 3¢, Feu de bois

PIZZAS -

LA MARGHERITA %
Sauce tomate aux herbes, mozzarella

75

LA NAPOLITAINE
Sauce tomate aux herbes, anchois salés,
mozzarella fraiche

80

LA PEPPERONI
Sauce tomate aux herbes, mozzarella, pepperoni

100

LA VEGETARIENNE
Sauce tomate aux herbes, mozzarella, aubergine,
courgette, champignon

85

LA REINE
Sauce tomate aux herbes, mozzarella,
jambon de dinde ou porc&>, champignons

85/95

LA CANNIBALE
Sauce tomate aux herbes, mozzarella,
viande hachée

90

LA CALZONE
Sauce tomate aux herbes, créme, mozzarella,
jambon de dinde ou porc&=> champignon, ceuf

95/105

LA 4 FROMAGES 105
Sauce tomate aux herbes, mozzarella, chévre,

bleu, emmental

LA FRUITS DE MER
Sauce tomate aux herbes, mozzarella, calamars,
moules, crevettes

105

L’AMERICAINE
Sauce tomate aux herbes, mozzarella, poulet,
beeuf, jambon de dinde, oignons, sauce barbecue

125

LA TARTUFATA
Créme au parmesan, tartufade, huile de truffe,
champignons de Paris

140

LA BURRATA
Sauce tomate aux herbes, mozzarella fraiche,
burrata 130g, feuilles de basilic

140

DESSERTS

ASSIETTE DE FRUITS DE SAISON

MOELLEUX AU CHOCOLAT (25 min.) ¢ "5
COOKIE MINUTE (25 min.)
3 BOULES DE GLACE

gecasablanc




f COCKTAILS -95
: APEROIL SPRITZ

k Apérol, prosecco, eau gazeuse

¥ Vodka Smirnoff, coco, ananas, liqueur curagao bleu

i
/
4 Cachaga Thoquino, purée de passion, citron, kiwi, miel | &
IN GLOBE /
¥ Gin Gordon's, concombre, citron, sirop de canne
& /d
¥ Téquila, ligueur triple sec, jus de citron 4 o
! /

. il

} Rhum brun, mangue, menthe, citron, cassonade /
Yy {
; Rhum Captain Morgan blanc, ananas, coco, sucre vanillé /

k Vodka Smirnoff, liqueur de passion, purée fruit de la passion, sucre vanillé maison, mousseux

f ' Rhum brun, Rhum agricole, Pastis, jus d'orange, jus de citron, sirop grenadine Giffard

[ Vodka Smirnoff; liqueur de gingembre Giffard, citron, gingembre frais, biére

CHAMPAGNES 34 , VINS DU MONDE SPIRITUEUX

MOET & CHANDON BRUT BABY 480 | ROUGE VODKA 4 cl Verre Bt
MOET & CHANDON BRUT 1700 | LES COMBES DE SAINT-SAUVEUR 380 | KETEL ONE 80 1200
MOET & CHANDON ICE _ 2200 | LAVILLE PAVILLON 380 [ CIROC 95 1500
MOET & CHANDON ROSE 2700 | MERLOT PHILIPPE BOUCHARD 575 | SMIRNOFF ROUGE 70 1000
RUINART BLANC DE BLANCS 3900 | HERITAGE DE LA COUSPAUDE 395 | BELVEDERE 95 1600
R DE RUINART 2300 | CHATEAU BEL AIR GASSIES 295 | * 1/2 Bouteille 900
DOM PERIGNON BRUT 8500 | BROUILLY 480 | * Magnum Bouteille 3900
MARQUES DE RISCAL RESERVA 620 WHISKIES & BOURBONS 4cl
MAGIE D'UNE TERRE 300 ¢
VINS DU PAYS 12 34 | RESERVE CABERNET SAUVIGNON 280 | JW RED LABEL 70 1000
ST CHATEAUNEUF-DU-PAPE 990 | * 1/2 Bouteille 500
JW BLACK LABEL 90 1500
PASSION 230 * 1/2 Bouteille 800
SAHARI RESERVE 290
VTR 50 | BLANC JW DOUBLE BLACK 100 1700
ECLIPSE 240 435 | ARDECHE CHARDONNAY 370 | W GOLD LABEL 120 2000
UBY N3 350 | SINGLETON 12 ANS 90 1400
JC%?EEA%(YgEAi’ ATLAS ‘6‘% VIOGNIER LE BOSC 330 | BULLEIT BOURBON 90 1400
ASTORIA SUADE 290
BLANC PINOT GRIGIO BOTTER 290 | GIN 4cl '
PASSION 230 | SAUVIGNON RESERVE BLANC 280 | GORDON'S 70 1000
TANQUERAY/SEVILLA 80 1000
SAHARI RESERVE 135 250 TANQUERAY TEN o8 1500
MIRAGE 320 .
ECLIPSE 420 | ROSE A
SMAGNUM 200 | MATEUS (Pétillant) 290 [ RHUM 4cl
CHARDONNAY JIRRY 440 PINOT GRIGIO BOTTER 290 | CAPTAIN MORGAN BRUN 70 1000
N e R >0 | THE PALM BY WISPERING ANGEL 530 | CAPTAIN MORGAN WHITE 70 1000
UBY N6 30 TEQUILLA 4cl
C
ROSE EL VIEJITO 75 1200
PASSION 230 DON JULIO BLANCO 190 2900
SAHARI RESERVE 250 BIERES
ycﬂfﬁgg po g [P APERITIF & DIGESTIF
*MAGNUM 800 | BUDWEISER 20.7cl 40 &A:gﬁl\‘]‘fgcl 28
CARLSBERG 25cl 45 | PORTO FERREIRA 10c] 75
GRIS LEFFE BLONDE 33cl 90 | Gpr a7 sul o
SAHARI 135 250 LEFFE BRUNE 33c¢l 90 SAMBUCCA 5¢l
c 60 1000
ECLIPSE A0 | BRI I el 9 | HENNESSY VS 5cl 85 1100
*MAGNUM 800 | HEINEKEN 25cl 45
CASABLANCA 25¢l 55
STELLA ARTOIS 33cl 70
VINO 05SL 1L | DESPERADOS 33cl 60
HOEGAARDEN 33cl 90 [SOFTS
SANGRIA TRIPEL KARMELIET 33cl 85
ROUGE 150 290 | SMIRNOFF ICE 27,5¢l 85 |EAU MINERALE & GAZEUSE
BLANC 150 290 | BUDWEISER (0% alcool) 33cl 60 | SIDIALI 33cl 20
TINTO rosé 150 290 SIDI ALI 75¢l 35
EVIAN 75cl 50
AU VERRE 15CL OULMES 50cl 25
PASSION ROUGE 50 PRESSION . OULMES 75cl 35
PASSION BLANC 50 i
PASSION ROSE S0 [PRESSIONZSel o Zrd % |aus & sopa
=== RED BULL 60
KIR 60 SODAS 35
KIR ROYAL 120 JUS PRESSES 45
THE & CAFE 25

j@ +212662118027




